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feuer&flamme

catering & live cooking

Frisches Bauerbrot mit Hausmacher Leberwurst dazu Bacchusgelee

2,-
Frisches Bauerbrot mit Schwartenmagen

2,-
Fruchtige Suppe vom Hokkaido-Kirbis mit Ingwer und Kokos, Baguette
Vegetarisch

4,-
Mit
Garnelenspie3 5,-

Gulaschsuppe von Rind und Schwein mit Paprika, Kartoffeln und Dornfelder, dazu
Baguette

6,-
Gemischte Kaseauswahl (300 g) mit Gorgonzola, Bergkdse, Camembert
dazu Feigen-Rieslingdipp mit Ingwer

9,-
Forumsalat mit gemischten Blattsalaten, Kirschtomaten, Gurken,
Sonnenblumenkernen, Kresse Karottenstreifen und einem Dressing von
rheinhessischem Weinessig und Traubenkerndl
mit marinerten Fetawdrfeln und Steinofenciabatta 6,-
mit Garnelenspie3 und Steinofenciabatta 7,-

Silvaner-Krauter-Nudeln mit rheinhessischem Wildkrauterpesto, verfeinert mit Sahne
und Lauchzwiebeln

Vegetarisch 7,-
Mit Raucherlachs 8,-

Kassler Nacken mit Rieslingkraut und Kartoffel-Selleriepliree



